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MICROCORK

XTRACT

Rolhas aglomeradas tratadas
para vinhos tranquilos

FICHA TECNICA

PRODUTO: Rolha para vinhos tranquilos (bebida alcodli-
ca com um teor alcodlico <20% (v/v) e pH inferior a 4,5)
destinados a alimentagdo humana para periodos com-
preendidos entre algumas semanas e 36 meses, em
condigbes de temperatura de armazenamento que ndo
ultrapassem 40°C.

MATERIAL: As rolhas Microcork Xtract sdo rolhas
aglomeradas totalmente constituidas por granulados
de cortiga com um tamanho compreendido entre 1 e
2 mm, submetidas a um processo que melhora a sua
neutralidade organolética.

TIPO: Rolha cilindrica por moldacg&o.

CLASSE VISUAL: De acordo com amostras de
aprovacao validadas com o cliente.

DIMENSOES: C. 38,0 a 47,0 mm D. 24,0 mm

CODIGO DE RASTREABILIDADE:

Por defeito

assnACl

a: Ultimo nimero do ano / ss: nimero da semana de
tratamento de superficie/ n: nimero de ordem na
semana (a partir de 2, se necessério) / ACI: contra-
marca ACIn

MARCAGAO: Marcacao do corpo a tinta e dos topos
a fogo.

TRATAMENTO DE SUPERFICIE: A base de silicone
adequado ao contacto com alimentos.

EMBALAGEM: Saco hermético com introducéo de
S0, (2,0+1,0gde SO, gasoso/ 1.000 rolhas no fecho
do saco).

ACONDICIONAMENTO:

Caixa com 6.000 rolhas em sacos de 1.000 para as
38.

Caixa com 5.000 rolhas em sacos de 1.000 para as
A4 e 47,

Palete 100x120x180.

Palete tara perdida em madeira tratada HT

ou

Palete tara perdida em plastico (mediante pedido com
custo suplementar a cargo do cliente).

DATA DE CONSUMO PREFERENCIAL (antes do
arrolhamento na embalagem original): 6 meses.

CARACTERISTICAS TECNICAS
E METODOS DE CONTROLO

- , Valores de
Caracteristicas Métodos Amostras e

de Oxigénio)

Humidade (%) 1ISO 9727-3 20 6,0+20
Comprimento (mm) 1ISO 9727-1 32 Nominal £ 0,5
Diametro (mm) ISO 9727-1 32 240+04
Massa volumica
aparente (Kg/m) IS0 9727-2 32 280 + 40
Capilaridade (mm) NFB57-100 || “jonae aceoadas vate: <10
Taxa de poeira _
(ma/rolha) IS0 9727-7 4 15
Taxa de recuperagéo .
dimensional apos SO 9727-4 5 > 90 (minimo)
compressao em %
Peroxidos
residuais IS0 21128 1x4 =01
(mg/rolha)
Estanquicidade aos
liquidos em bars 1SO 9727-6 6 > 0,9 (minimo)
(pressao relativa)
Forca de extracédo
(daN) - medida feita 15235 paraas 38
IS0 9727-5 5 e 44
com uma garrafa 15a40 paraas 47
gargalo NF EN12726. P
2.4,6-TCA Tx10o0u2x10
libertavel (ng/L) I1SO 20752 segundo o <02
tamanho do lote
OTR (Taxa de 12 meses-1.2mg/rolha
Transferéncia 1ISO 9727-6 6

24 meses-1.3mg/rolha
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CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO E CONSELHOS DE UTILIZAGAO

A vida util da rolha apds o arrolhamento é de 3 meses a 5 anos, de segundo a classe visual mediante cum-
primento de boas condigdes:

* de armazenamento

As rolhas deverao ser conservadas na sua embalagem original e mediante o cumprimento das boas condigdes de
armazenamento:

- armazenamento acima do solo;

- local limpo, saudavel, ventilado e isento de odores;

- temperatura do local de armazenamento compreendida entre 15 e 25°C e evitando variagbes bruscas de temperatura;
- humidade relativa compreendida entre 40 e 65%;

- as rolhas devem ser mantidas afastadas de quaisquer produtos quimicos, pesticidas, fungicidas, produtos fitos-
sanitarios, produtos sanitarios a base de cloro e superficies de madeira ou materiais tratados (especialmente
com halofenais).

Antes do engarrafamento, um armazenamento prévio durante 48 horas, a uma temperatura média de 20°C, per-
mite as rolhas atingirem condigdes 6timas de utilizagao.

As primeiras rolhas adquiridas deverdo ser as primeiras a ser utilizadas (FIFO).

Qualquer saco aberto devera ser utilizado imediata e integralmente.

* de arrolhamento

Rolha para vinho tranquilo em garrafas com gargalo CETIE (NF EN 12726).

Além da qualidade dos fornecimentos, o sucesso da operagao de arrolhamento depende igualmente das condigdes
nas quais esta operagéo foi efetuada e, em particular, dos seguintes elementos:

- do bom estado e do correto ajuste do material;

- da formacédo do pessoal responsével pelas verificagdes, ajustes e pela realizagdo da operagao;

- dos controlos do arrolhamento a efetuar obrigatoriamente antes da operagéo de rolhamento e durante a oper-
agao em intervalos regulares. Os resultados destes controlos devem ser documentos e arquivados;

- do enxaguamento e escorrimento das garrafas antes do enchimento;

- da corregdo do nivel de vinho em fungéo da temperatura;

- do diametro de compress&o das maxilas entre 15,5 + 0,5/-0. Otimo15,8 mm;

- do diametro do pistdoa 14 + 0,6 mm;

- 0s apoios das garrafas devem ser planos e de tal forma limpos que o deslizamento da garrafa e o seu posiciona-
mento sejam assegurados;

- 0s bocais e os cones de centragem n&o devem ter risco, fraturas, ovalizagdo ou ovalidades;

- criar vacuo no arrolhamento. A medida da pressado no espago entre a rolha e o vinho deve situar-se entre -0,3 e
0 bar apés 3 minutos do arrolhamento;

- aguardar no minimo 3 minutos antes de deitar a garrafa para que a rolha tenha tempo de exercer uma presséo
suficiente sobre o vidro.

* de transporte das garrafas
- Respeitar uma temperatura estavel num ambiente saudavel e isento de odores.

Fonte: CETIE, Les Guides de 'Embouteillage - Guide n° 1 - Edigdo 2007
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Ul - Zona Industrial do Casalinho T. +351 227 661 250
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